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Studené predkrmy. Teple predkrmy:
1 ks Utopenec 42,- 100g Slabé parky,hoicice 38,-
1ks Nakladany hermelin ~ 68,- 100g Pikantni klobasa,hof¢ice  38.-

2ks Michana vejce na slaniné 30,-

Pol évlﬂ: Frankfurtska 45 -

Hovézi vyvar s vaje¢nou sedlinou 39,-

Menu: Frankfurtska

100g Kufeci nudlicky na smetané,ryze 129,-

V4 Pedena kachna s cervenym zelim,houskovy+br.knedlik 189,-
100g Svickova na smetané,houskovy knedlik,brusinky 144,-
150g Spanélsky ptacek,ryze 149,-
120g Vepiova kotleta zapecena se Sunkou a goudou,hranolky 147 -
120g Kufeci razni¢i,brambor,zelny salat 136,-
100g Smazena Niva,brambor,tatarska omacka 132-
120g Smazen¢ rybi file,brambor 122,-
4ks Bramborove knedliky,plnéné uzenym masem,zeli 122,-
4ks Kynuté bortivkové knedliky s maslem a cukrem 122,-
Zakusky:

Kynuty bortivkovy knedlik s maslem a cukrem 32,-
Rakvicka se Slehackou 16,-

Denné aktualizovany jidelni listek najdete na www.hostinecruzovka.cz
Pokrmy vydané do jidlonosicli a termooballl jsou urceny k piimé spotiebe.
. Zelné salaty a tatarskd omacka jsou soucasti jidel a nelze je odecitat.
Obsah alergent v jednotlivych jidlech a napojich ziskate na pozadani u obsluhy.



